
À PARTAGER

PINSA, sauce tomate, pesto basilic, straciatella 14

ASSIETTE DE JAMBON, Ibérique 85g 18

ENTRÉES

BETTERAVE, yaourt battu cajun, lonzo 14  
RAVIOLE AIL DES OURS, ricotta, chou fleur, chermoula 14

TARTARE DE VEAU, poires, câpres 18

TERRINE DE FOIE GRAS, confiture de figues, pain d’épices 18

ASPERGES BLANCHES,  oeufs de harengs, amandes fumées 16

PLATS

PÊCHE DU JOUR, aubergines, asperges vertes, crème safran 26
JOUE DE PORC BRAISÉE, houmous de pois cassé au curry, jus réduit 26

GNOCCHIS DE POMMES DE TERRE, petit pois, crème safran, gremolata, parmesan 24

TRIPES MIJOTÉES,  tomates, carottes 22
FILET DE BOEUF, carottes, jus au foie gras 38

NOIX DE SAINT JACQUES, fenouils, hollandaise, poutargue 34

ACCOMPAGNEMENT À PARTAGER, POMMES BOULANGÈRES MAISON

FROMAGES  

FROMAGES AFFINÉS, Les Alpages Bernard Mure Ravaud  12

CHÈVRE FRAIS, asperges blanches, œufs de truite  12
Accord suggéré vin blanc de macération 12cl

DESSERTS

CHEESECAKE BASQUE, salade de fraise rhubarbe, sorbet fraise 12

GANACHE POP CORN, caramel miso, glace verveine 12

MI-CUIT CHOCOLAT, crème anglaise tonka, vanille  12

MILLE FEUILLES VANILLE, cerise amarena 11

L A  C A R T E

Prix en Euros (€) net TTC, taxes  & service compris
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