
2  SERVICES  25€
E N T R É E  &  P L A T  O U  P L A T  &  D E S S E R T

3  SERVICES  29€
E N T R É E ,  P L A T ,  D E S S E R T

VIN PICHET ROUGE,  BLANC 50CL 16€

ENTRÉES

BETTERAVE, yaourt battu cajun, lonzo

RAVIOLE AIL DES OURS, ricotta, chou fleur, chermoula
Accord suggéré vin blanc frais et minéral 12cl

PLATS

PÊCHE DU JOUR, aubergine, asperges vertes, crème safran

JOUE DE PORC BRAISÉE,  houmous de pois cassé au curry, jus réduit 
Accord suggéré vin souple et épicé 12cl

TRIPES MIJOTÉES, tomates, carottes

ACCOMPAGNEMENT À PARTAGER, POMMES BOULANGÈRES MAISON

FROMAGE & DESSERTS

CHÈVRE FRAIS, asperges blanches, oeufs de truite  
Accord suggéré vin blanc de macération 12cl

MI-CUIT CHOCOLAT, crème anglaise tonka, glace vanille 

MILLE FEUILLES VANILLE, cerise amarena

Prix en Euros (€) net TTC, taxes  & service compris

MENU DÉJEUNER
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